Iki oli innokas kalamies. Han kalasti rysilla, verkoilla, uistimilla ja soutajana oli
aina joku perheen naisista. Myos Raija-Liisa Kianto kertoi harrastaneensa ka-
lastamista ja olleensa uistelemassa lahivesilla silloinkin, kun oli huomannut
uuden Turjanlinnan savuavan. Han oli soutanut kiireesti rantaan. Muutkin olivat
huomanneet talon palavan. Isanta itse oli juossut vesiampareitd kantaen rin-
netta edestakaisin kunnes huomasi sen turhaksi. Mitaan ei ehditty pelastaa, -
kaikki paloi.

Kiannon aikana Kiantajarvi oli viela luonnontilassa. Jarvi antoi haukea, siikaa,
ahventa ja joskus jarvitaimenkin saattoi isked uistimeen kiinni. Muikkua ostet-
tiin lahitaloista ja toivatpa sitd myds vieraat tullessaan tervehtimaan isantaa.
Kala olikin Turjanlinnan p&aasiallinen ruoka. Nyt jarvi on sdannostelty ja kau-
niit hiekkarannat ovat vain muisto. Jarveen on istutettu mm. kuhaa, jota onkin
nykyisin hyvin saatavana.

Oma lisdnsa ruokapdytaan tarjosi oma navetta. Turjanlinnassa pidettiin lehmia,
vasikoita, lampaita ja possuja. Paliskunnasta ostettiin poronlihaa, ja riistaakin
kaytettiin ruuan valmistuksessa. Isanta ampui joskus teeren ja janiksenkin.

Ylapellolla kasvatettiin naurista, perunaa, porkkanaa, kaalia, sipulia ja puna-
juurta.Punajuuria sailottiin etikkaliemeen myos talven varalle. Metsan ja soiden
marjat poimittiin talteen. Pellon reunassa oli myds mansikkamaa ja mansikoilla
herkuteltiin rdiskaleiden ja kermavaahdon kera. Raparperia kasvoi runsaasti ja
sita kaytettiin leivonnassa ja jalkiruuissa. Kasvimaalla kasvatettiin yrtteja ja
maustevihanneksia kuten tillia ja lipstikkaa.

Ruokavesi noudettiin Kullanperan lahteest3, eika Iki Kianto muuta vetta kelpuut-
tanutkaan totiinsa. Kotikaljaa tehtiin joka viikko ja marjamehupulloja oli maakel-
larissa runsaasti.
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Ikin illalliset kirjailijan nuorimman tyttaren Raija-Liisan
muisteluiden pohjalta. Turjanlinnan perinteita sovelletaan

nykypaivan makumieltymyksiin lahiruokaa arvostaen. Turjan-

linnassa nautittiin hyvin tavanomaista kainuulaista ruokaa, johon
Viipurista kotoisin oleva puoliso Elsa Maria toi mukanaan karjalais-

venalaisia vaikutteita.

1. 38,00
Juustoinen palvilammaskeitto
- leipakori ja kirnuvoita

Turjanlinnan kala-apajasta

- haukiterriinia piparjuurikastikkeen

kera

- keitettyja perunoita

- uunissa paahdettuja nauris- ja
punajuurilohkoja

Salomaitten sinfonia

- mesiangervopannacotta
- marjoja metsan katkoista
- kuusenkerkkasiirappia

2. 42,00

Aino-Kainon graavisuolattua siikaa
ruisleivalla

- hapankermaa

- muikunmatia

- punajuurikastiketta

Riistapataa talon tapaan

- pottuvoita

- kuusenkerkkapuolukkaa
- etikkapunajuurta

- venaldista suolakurkkua

Sihteerin raparperi-mansikkakiisseli
kermavaahdon kera

3. 45,00

Jaakellarin lohta

- pikkeloityja kasviksia ja sienia
- paahdettua ruisleipaa

Palkisen poronpaistia -
- kermakastiketta

- kermaperunaa

- uunissa naudutettua naurista

- karpalohyyteloa

Raiskaleet marjojen ja
kermavaahdon kera

Turjanlinnan juhlava kahvipoyta 12,00
4, 35,00

Elsa Marian seisova ruokapoyta

- vihersalaatti

- punajuurisalaatti

- porkkana-naurisraastesalaatti

- sienisalaatti

- kylmasavustettua haukea

- savustettuja muikkuja

- graavisuolattua kalaa

- ruisleipa3, rieskaa, voita ja kevytlevitetta

Lihapullia perinteisen kastikkeen kera

- pottuvoita

- uunipaahdettuja kasviksia

- etikkapunajuurta

- suolakurkkua

Mustikka-vadelmakiisseli
kermavaahdon Kera

Kahvia, teetd, pullakranssi, mustikkapiirakkaa, sitruunakakkua, vaaleita assia,
juustoleipaa, savumuikkupiirakkaa ja riisipiirakoita munavoin kera

Yopurjehtija-konsertti = Ilmari Kiannon eldm3 ja runot uusin savelin

Ruokailun yhteyteen on mahdollista tilata iltaohjelmaksi Ilmari Kiannon runoihin savelletty
elamankertakonsertti. Laulujen lomassa kerrataan Kiannon eldmanvaiheet ja merkittavat
teokset. Konsertista on kaksi variaatiota; lyhyempi laulutuokio Kiannon runoihin n. 40 min
tai koko elamankerta -konsertti n.1tunti 20 minuuttia. Esittajina Vesa Rannikko, kitara ja
laulu, Laura Matilainen piano, viulu ja laulu. Konsertin hinta 200/300,-
Lisatietoja Vesa Rannikko p. 050-5369476




